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BASES

SERVICIO DE CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES

ENTIDAD CONVOCANTE

Facultad de Arquitectura Urbanismo y Artes de la Universidad Nacional de
Ingenieria, ubicado en la Av. Tipac Amaru N° 210, Distrito del Rimac.

OBJETO DEL CONCURSO

La presente concesién tiene por objetivo seleccionar a una persona natural o
juridica (concesionario) con capacidad de brindar el servicio de Cafeteria, conforme
a las exigencias y necesidades de los estudiantes, servidores, funcionarios y
plblico en general que concurran a las instalaciones de la Facultad De
Arquitectura, Urbanismo y Artes ubicado en Av. Tipac Amaru 210, Distrito del

Rimac.

El ambiente dado en concesion cuenta con el area de cocina, mostrador, almacén y
de atencidn es de 159.96m? (incluye instalacion de mesas y sillas).

. RENTA MENSUAL

La renta mensual por derecho de uso de local a pagar el Concesionario a la UNI, es
de S/ 2,000 (dos mil y 00/100 Soles) como precio base, incluido el Impuesto
General a las Ventas — IGV (incluye los servicios por consumo de agua y luz).
Ademas, el pago durante los meses de enero, febrero y agosto serd del 50%
incluido el Impuesto General a las Ventas — IGV.

BASE LEGAL

» Resolucidn Rectoral Nro. 636 de fecha 28 de agosto de 1995, donde se aprobé
las "Disposiciones para el Otorgamiento de Concesiones de Servicios
en la UNI".

* Resolucién Decanal Nro. 0078-2024-FAUA-UNI de fecha 04 de junio de 2024, se
nombra a los miembros titulares y suplentes del “Comisién de Seleccién de
Concesion de la Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes de la Universidad
Nacional de Ingenieria comision a cargo de la conduccion de la Concesién del
Servicio de cafeteria N° 004- 2024-FAUA-UNI,
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4. REQUISITOS
Podra participar toda persona natural o juridica que no tenga impedimento para
contratar con el Estado, y que cuente con experiencia en la actividad materia del
presente servicio.

5. PLAZO DE EJECUCION
El plazo de la concesion es de un (01) afio calendario, computados a partir del dia
siguiente de la suscripcion del contrato, prorrogable por igual periodo, siempre y
cuando el arrendatario haya cumplido con todas sus obligaciones econdémicas de

servicios y otros establecidos en el contrato.

CRONOGRAMA

Etapas Fecha, hora y lugar
Convocatoria Del 22 de julio de 2024
Registro de participantes Del 22 al 31 de julio de 2024

Horario: De 9:00 a 15:00 horas
Lugar: Area de Control Patrimonial de la Unidad
de Abastecimiento

Visita a las instalaciones

Del 22 al 31 de julio de 2024

Horario: De 9:00 a 15:00 horas

Previa coordinacion con la oficina del Decanato o
de la Unidad de servicios de la FAUA al teléfono:
481-2336 - Celular 997 607 836 (Sr. Henry Solis).

Formulacion de consultas

El 1 de agosto de 2024

Horario: De 9:00 a 15:00 horas

Lugar: Mesa de partes de la Area de Control
Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento Av.
Tapac Amaru 210, Distrito del Rimac, Pabellén
Central Tercer Piso.

Absolucion de consultas

El 5 de agosto de 2024

Presentacién de propuestas
(Técnico — Econémico)

El 8 de agosto de 2024

Lugar: Mesa de partes de la Area de Control
Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento,
sitio en Av. Tupac Amaru 210 Distrito el Rl'mac,
Pabellon Central tercer piso, en el horario de 9:00
a 15:00 horas.

vaaIuacién de propuestas y

otorgamiento de la Buena Pro.

El 9 de agosto de 2024

"| Presentacién de los requisitos

para suscripcion del contrato.

Desde el 9 al 14 de agosto del 2024

Horario: De 9:00 a 15:00 horas

Lugar: Area de Control Patrimonial de la Unidad
de Abastecimiento

Suscripcion de contrato

El 22 de agosto de 2024

S%—
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7. VISITA PREVIA A LAS INSTALACIONES CRONOGRAMA
Los participantes podran realizar una visita guiada a las instalaciones de la
cafeteria de la FAUA donde se desarrollara el servicio, en la fecha y hora indicada
en el cronograma del proceso.

8. PRESENTACION DE PROPUESTAS

o Las propuestas serdn presentadas en Mesa de Partes del Area de Control
Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento, sito en Av. Tupac Amaru Nro. 210,
Distrito El Rimac, Pabellén Central, Tercer Piso, en el horario de 08:00 a 15:30
horas, en el dia indicado en el cronograma del proceso.

» Los participantes presentaran en dos (02) sobres cerrados dirigidos a la
Comision de Seleccion de Concesidon de la FAUA. N° 001-2024-FAUA-UNI,
conforme se indica:

e Sobre N° 01: Propuesta Técnica. El sobre sera rotulado

Sefiores ] ]

COMISION DE SELECCION DE CONCESION DE LA FAUA. N° 004-
2024-FAUA-UNI (Primera Convocatoria).

Presente. -

CONCESION DEL SERVICIO CAFETERIA
FAUA-UNI

SOBRE Nro. 01: PROPUESTA TECNICA
NOMBRE/RAZON SOCIAL DEL POSTOR

» Sobre N° 02: Propuesta Econémica. El sobre sera rotulado

Sefiores
COMISION DE SELECCION DE CONCESION DE LA FAUA. N° 004-
2024-FAUA-UNI (Primera Convocatoria).

Presente. -

CONCESION DEL SERVICIO CAFETERIA
FAUA-UNI

SOBRE Nro. 02: PROPUESTA ECONOMICA
NOMBRE/RAZON SOCIAL DEL POSTOR
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CONTENIDO DE LA PROPUESTA TECNICA

El sobre N© 1 deberéd contener de caracter OBLIGATORIO, o siguiente:

a.
b.

AN A L

Carta de presentacion y declaracién jurada del participante (Anexo Nro.01).
Declaracion jurada de no tener impedimento para contratar con el Estado (Anexo
Nro. 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las condiciones generales de la prestacion
del servicio (Anexo Nro. 3).

Anexo Nro. 4 "Plan de Medidas de Salubridad y Sanitarias".

Anexo Nro. 5 "Descripcion de Precios de Ments”

Anexo Nro. 6 "Relacién de Clientes”

Anexo Nro. 7 "Personal Propuesto para el Servicio de Cafeteria”.

Anexo Nro. 8 "Relacion de Menajes y Equipos".

Copia del DNI del participante o Representante Legal de la empresa.

Copia de ficha de RUC SUNAT, en condicion de habido y hallado.

Copia de la partida registral donde se encuentra inscrita la constitucién de la
Empresa, de ser el caso. Las personas naturales extenderan una declaracién jurada
en la que sefalen fecha de inicio de actividades.

Copia del recibo de pago por haber adquirido las bases a nombre del postor.

. Constancia de visita a las instalaciones del espacio a concesionar expedida por la

Facultad de Arquitectura Urbanismo y Artes

Copia legalizada del recibo del servicio agua o luz, que conste la direccién del
postor.

Experiencia sobre el servicio a ofrecer, debidamente sustentado con documentos
que acrediten los afios en el rubro, anexando contratos celebrados con
instituciones publicas y/o privadas, asi como constancias expedidas por dichos
entes donde se acredite el buen servicio realizado por el postor.

Declaracién jurada simple del postor de no contar con antecedentes policiales, el
mismo que sera presentado por el ganador de la concesién a la suscripcidn del
contrato.

Declaracién jurada indicando no haber tenido juicio pendiente con el Estado, ni
haber sido sancionado por no cumplir con sus obligaciones contractuales con
alguna entidad del Estado, en particular con la UNI.

Propuesta del servicio: contendra la descripcion del servicio.

Importante: La omisién de alguno de los documentos enunciados lineas arriba,
traera consigo la descalificacién de la propuesta.
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NTENIDO DE LA PROPUESTA ECONOMICA
Anexo Nro. 9: Propuesta Econdmica
Nota: El postor presentara su propuesta economica sobre la base de la renta
mensual, teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:
Los documentos contenidos en el sobre no deberan tener enmendaduras o
correcciones.
El monto de la oferta de pago deberéd expresarse en soles, tanto en nimero
como en letras y debera ser igual o superior al precio mensual de la
concesion.
Ninguna oferta de pago sera por debajo del precio mensual de la concesidn,
de ser el caso, se desestimara la propuesta.

10. ETAPAS PREVIAS A LA PRESENTACION DE PROPUESTAS

C);f '

En cuanto a la Convocatoria.- Se realizara a través de la publicacién en la
pagina web de la Universidad Nacional de Ingenieria, esto es www.uni.edu.pe,

En cuanto a la venta de Bases. - Se realizara en la Unidad de Tesoreria y
Contabilidad de la Universidad Nacional de Ingenieria UTC-UNI, por el importe
de S/. 10.00 mas IGV, en el horario de 08:00 a 15:00 horas de lunes a viernes.

En cuanto a la presentacion de consultas.- Los interesados que hayan
adquirido las bases, podran formular consultas por escrito, dirigidos al
Presidente del Comité de Concesion, en la fecha indicada en el cronograma del
presente procedimiento de concesion, debiendo ser presentado en Mesa de
Partes del Area de Control Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento de la
Universidad Nacional de Ingenieria, sito en Av. Tlpac Amaru Nro. 210, Distrito
El Rimac, Pabellén Central, Tercer Piso, en el horario de 09:00 hasta las 15:00
horas.

En cuanto a la absolucion de consultas. - Las respuestas a las consultas se
hardn de conocimiento de todos los postores que adquieran las presentes
bases, quienes deberan reclamarlas en la Mesa de Partes del Area de Control
Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento, en la fecha indicada en el
cronograma del presente procedimiento de concesion, en el horario de 8:00
hasta las 15:00 horas.

En caso de que el postor no hubiera efectuado ninguna consulta, se entendera
su tacito sometimiento a las normas previstas en las presentes bases, sin lugar

Pagina6|37



UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

Facultad de Arquitectura Urbanismo y Artes
Servicio de Concesién de Cafeteria N° 004-2024 FAUA -UNI

a reclamaciones posteriores derivadas de la interpretacion que de ellas efectué
el Comité de Concesion.

11. CRITERIOS PARA EVALUACION DE PROPUESTAS
11.1. La evaluacién de las propuestas se realizard en acto privado, se tomara en
cuenta la informacion contenida que tendra un puntaje maximo de 100
puntos, considerando los aspectos técnicos (50 puntos) y econdémicos (50
puntos), de acuerdo con los siguientes factores:

11.1.1.

FACTORES Y PUNTAJES PARA LA EVALUACION TECNICA
Para la evaluacion técnica se considerara los siguientes
factores:

EXPERIENCIA EN LA ACTIVIDAD (30 puntos)

Presentar copia simple de constancias, certificados y/o contratos que
acredite la experiencia del postor en la actividad (Concesionario,
Cafeteria) que es materia del presente proceso y que no podrad ser
menor a 01 afio (Anexo N°06):

Mayor de 01 hasta 02 afos : 10 puntos.
Mayor de 02 hasta 04 aios : 20 puntos.
Experiencia mayor a 04 afos . 30 puntos.

EXPERIENCIA EN EL PERSONAL PROPUESTO (20 puntos)
Presentar copia simple de constancias, certificados y/o contratos de
trabajo en el rubro, que acrediten la experiencia del personal
propuesto.

(Se realizara la suma total de los puntajes obtenidos)

PERSONAL PUNTAJE
o Nutricionista con experiencia mayor
a 02 afios en el rubro. 05 puntos
e Cocinero con experiencia mayor a 02
afios en el rubro. 10 puntos.
¢ Asistente de cocina con experiencia
mayor a 01 afo. 05 Puntos
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11.1.2. FACTOR Y PUNTAJE DE EVALUACION ECONOMICA
Se otorgara el puntaje maximo de 50 puntos a la propuesta econémica
mas alta, el resto de forma proporcional.

EVALUACION ECONOMICA

. PUNTAJE PARA SU
ACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacién: Se otorgara el puntaje méaximo

a la propuesta econémica mas

Se evaluara considerando el precio alta

ofertado por el postor.

Acreditacion:
Se acreditara mediante documento que | 50 puntos.
contiene el precio de oferta
(Anexo 9)

12. LOS POSTORES
e Se considera como postor a las personas naturales o juridicas que retinan los
requisitos establecidos en las presentes bases.

e No pueden ser postores los concesionarios o exconcesionarios, que
tengan deudas pendientes, incumplimientos contractuales o
Contratos Vigentes con la Universidad Nacional de Ingenieria o
aquelios contra los cuales la Universidad haya sequido procesos
judiciales para la recuperacion del ambiente concesionado.

e No podran ser pastores los concesionarios que cuenten con contrato vigente
con la Universidad Nacional de Ingenieria,

C ¢ e H participar en la presente convocatoria implica la aceptacion tacita del postor
2 a todas las disposiciones y normas establecidas en los documentos que forman
parte de las presentes Bases y Reglamento.

)P’ : ‘@, REQUISITOS DEL POSTORES
\ » Es considerado postor, toda persona natural o juridica que, en las fechas
previstas en el cronograma del procedimiento de concesion, presente dos
sobres cerrados conteniendo sus propuestas y reunan los requisitos
establecidos.
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 No debera tener juicio pendiente con el estado, ni haber sido sancionado por no

cumplir sus obligaciones contractuales con alguna entidad del estado.

» Presentar toda la documentacion solicitada en los sobres 1 y 2.

14.SOBRE EL USO ADECUADO DEL ESPACIO A CONCESIONAR

El ganador de la concesion sélo podrd darle al drea concesionada el uso por el

Servicio de Cafeteria. El espacio concedido NO podra ser destinado a un uso

distinto.

El ganador de la concesion deberd entregar a LA UNI una lista con los

nombres de las personas que trabajen para él, a las cuales se les dara la

autorizacion correspondiente para el ingreso.

El ganador de la concesion no podra colocar ningin tipo de anuncios

publicitarios no relacionados con el servicio que presta en el espacio

concesionado.

El ganador de la concesion se obliga expresamente y bajo su responsabilidad a

cumplir y hacer cumplir incluido su personal, todas y cada una de las normas

internas de LA UNI, que le sean aplicables por la prestacion del servicio a

realizar.

El ganador de la concesion se compromete a mantener el local limpio, seguro y

bien cuidado, con iluminacion adecuada, mobiliario y equipos en buenas

condiciones que garanticen un servicio de calidad dentro de las normas de

sanidad y salubridad vigente.

Todo cambio o mejora que el ganador de la concesion realice al area

concesionada, deberd ser autorizada por el Decanato FAUA para ello, el

ganador debera solicitarlo por escrito a dicha instancia, que, de ser aceptada,

se procedera con implementar los cambios solicitados.

El ganador de la concesidn, bajo pena de resolucion de contrato, estd prohibido

de:

v' Usar el local arrendado de un modo distinto al objeto de convocatoria.

v' Utilizar los pasadizos, paredes, columnas y otras partes de la infraestructura
para hacer publicidad de sus servicios.

v' Utilizar puertas, ventanas, u otro material u objeto que interfiera con el libre
transito del personal UNI.

v Ceder, subarrendar o transferir a terceros la concesién.

15.DURACION DEL CONTRATO Y FECHA DE INICIO

 El plazo para la concesion es de un (01) afio, contados a partir del dia siguiente

de la firma del contrato, periodo que puede ser prorrogado por un (01) afio
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mas, siempre y cuando el concesionario haya cumplido con todas sus
obligaciones econdémicas del servicio y otras establecidas en el contrato; al
término del plazo correspondiente, se convocara a un huevo concurso.

Respecto a este punto, el drea designada para la supervisién y control debera
informar al Titular de la Entidad, si el concesionario cumplié con sus
obligaciones contractuales.

Al vencimiento del plazo de la concesidn, el concesionario debera desocupar el
inmueble y ceder toda inversion, mejora y/o acondicionamiento que haya
realizado en el drea establecida, sin obligacion alguna de reembolso o
indemnizacién por parte de la Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes.

En caso que las partes no renueven contrato, se le concedera al concesionario
un plazo no mayor a 07 dias calendario, a efectos de que retire el mobiliario de
su propiedad. Transcurrido dicho plazo de no retiro de los bienes, estos tendran
la condicién de abandono.

Es necesario resaltar que LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA, no
asumird responsabilidad alguna por perdidas, deterioros o sustraccién de los
bienes del concesionario.

PERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO DEL CONCESIONARIO
Universidad Nacional de Ingenieria designa al Sr. Henry Solis Ruiz de la Unidad
Servicios de la FAUA-UNI, para la supervision y/o control del espacio a

concesionar, informando a la maxima autoridad el cumplimiento de las

obl

igaciones contractuales del concesionario, emitiendo el informe que

corresponda, trimestralmente.

17.EVALUACION DE PROPUESTAS Y OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

)_
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Las propuestas serdn evaluadas por el Comité de Seleccion conforme a los
criterios establecidos en las presentes Bases y de acuerdo a la documentacion
sustentatoria presentada por los postores, dando a conocer a través de un
cuadro comparativo el puntaje total obtenido de cada uno de ellos indicando el
orden de prelacion.

La buena pro se otorgard al postor que obtenga el mayor puntaje total.

La notificacion de la buena pro se realizara mediante comunicacién escrita.
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18.GARANTIAS A PRESENTAR A LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO
A la suscripcion del contrato, el postor ganador de la concesién debera hacer
entrega de un (01) mes de adelanto y dos (02) meses de garantia, la cual tendra
como finalidad de asegurar y cubrir los dafios y perjuicios que pudieran ocasionar a
las instalaciones del local, asi como el mobiliario entregado.

19.REQUISITOS PARA SUSCRIPCION DEL CONTRATO
El postor ganador de la concesion, dentro del plazo de 03 dias habiles, debera
presentar obligatoriamente, los siguientes documentos:

o Certificado de antecedentes policiales del ganador de la concesién, asi como del
personal que prestara la atencién de dicho servicio.

» Recibo de pago por el importe del mes de adelanto del local dado en concesién,
expedido por la Unidad de Tesoreria (CAJA UNI).

* Recibo de pago por el depésito de dos (02) meses de garantia, expedido por la
Unidad de Tesoreria (CAJA UNI).

Los documentos antes descritos deberan ser presentados a Mesa de Partes del
Area de Control Patrimonial de la Unidad de Abastecimiento de la Universidad
Nacional de Ingenieria, sito en Av. Tupac Amaru Nro. 210, Distrito El Rimac,
Pabellon Central, Tercer Piso, en el horario de 08:00 hasta las 15:00 horas, a
efectos de que estos, posteriormente sean elevados a la Oficina Central de
Asesoria Legal para el perfeccionamiento del contrato.
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TERMINOS DE REFERENCIA
CONCESION DEL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LA FACULTAD DE
ADQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES

1. OBJETIVO DE LA CONTRATACION:

La concesién brindara servicio de Cafeteria (no incluye menus), elaborado bajo
un riguroso estandar de calidad que garanticen la inocuidad de las
preparaciones.

FINALIDAD PUBLICA

Dar en concesion el servicio de Cafeteria de la Facultad de Arquitectura,
Urbanismo y Artes con la finalidad que los miembros de la comunidad
universitaria (Docentes, Alumnos, Egresados y Personal No Docente), visitantes
y publico en general se beneficien del servicio de cafeteria otorgado por el
concesionario que obtenga la buena pro.

PLAZO DE CONCESION:

El plazo para la concesion es de un (01) afio calendario, contando a partir del
dia siguiente de la firma del contrato, periodo que puede ser prorrogado por
dos afios mas, siempre y cuando, el concesionario haya cumplido con todas sus
obligaciones econdmicas de servicios y otras establecidas.

RENTA MENSUAL: El pago por derecho de uso del local para el Servicio de
Concesion, es de S/ 2,000.00 (Dos mil y 00/100 Soles) como precio base,
incluido el Impuesto General a las Ventas ~ IGV y los servicios por consumo de
agua y luz. Ademas, el pago durante los meses de enero, febrero y agosto serd
de 50 % incluido el Impuesto General a las Ventas — IGV.

COBERTURA DEL SERVICIO

Namero potencial de comensales | 60 personas en promedio diario.

Cobertura del servicio Lunes a sabado

Sistema de servicio Autoservicio y Atencién a la mesa
De 7:00 a 22:00 horas

Horario de Atencién Desayuno 07:00 a 9:00 horas
Merienda 11:30 a 15:00 horas
Adicionales hasta las 22:00 horas

DATOS GENERALES DE LOS SERVICIOS

4.1. De los ambientes: El servicio de cafeteria se brindara en el ambiente
especialmente adecuado y ubicado para dicho fin en el Local del Cafetin
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de la Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes de la Universidad
Nacional de Ingenieria, el cual cuenta con 146.86 m2, ubicado en la Av.
Tupac Amaru 210 - Distrito del Rimac. Conforme al anexo N° “A” (plano
y medidas).

4.2.De los alimentos: El contenido de los desayunos y meriendas deberd
estar basado en una dieta que provea a los alumnos, docentes y personal
administrativo un promedio de 2000 kilocalorias, segln lo indicado por el
Organismo Mundial de la Salud.

4.3.De las actividades culturales: El Concesionario deberd coordinar
conjuntamente con la facultad las actividades culturales que se realizara con
la finalidad de generar un valor agregado.

4.4.La comisién de cafeteria tendra a su cargo la supervision y control de:

¢ La calidad y manipulacién de los insumos

e Las condiciones de higiene y salubridad en la preparacién de los

alimentos

e La revision anticipada del informe del profesional en Nutricién con la
programacion semanal/quincenal balanceada de los alimentos.
Calidad integral de los alimentos
Atencion amable y esmerada del personal de servicio
Igualdad en el servicio (sin preferencias)
Estd permitida la venta de postres, alimentos frescos (pasteles al
horno, sandwiches, ensaladas de frutas y/o verduras), bebidas y
otros (helados, refrescos de frutas, infusiones, cafés, etc.)

/ o Para la distribucién de los alimentos en lugares distintos al ambiente

- / del comedor, el Concesionario debera asegurar su traslado en las

i mejores condiciones, a fin de asegurar su presentacion, higiene y
Cz/» - temperatura.

4.5. El Concesionario debe emitir un comprobante de pago sea de manera
manual y/o electronico a los comensales.

4.6. El Concesionario debe contar con un Libro de Reclamaciones.

4.7. El uso del uniforme es de caracter obligatorio.

Por parte de la Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes de la Universidad
Nacional de Ingenieria, ofrecera la Infraestructura y ambientes destinados para
la ejecucion del servicio de concesién de cafeteria, que comprende:

& {{ . 5. DEL EQUIPAMIENTO PARA EL SERVICIO:
()

» Zona de lavado, elaboracién de alimentos y cocina (31.30 m2).
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o Zona de comedor, con capacidad de 10 mesas circulares de 0.60 cm de
didmetro para 3 o 4 personas (se usara como sala de exposicién
cuando requiera la facultad).

e Zona de almacén y servicio

e Zona de Barra de atencién

El concesionario debera proporcionar los bienes y/o equipos que considere
necesarios para la prestacion adecuada del servicio, asi como un sistema de
refrigeracion para mantener los alimentos y con un sistema de purificacion.

6. DEL SERVICIO A PRESTAR
El concesionario debera brindar el siguiente servicio (ANEXO Nro.5)
o Desayuno.
Merienda.
Lonche.
Adicionales (A solicitud de la FAUA, en las actividades que se realicen).
Debera brindar por lo menos una opcién vegana dentro de la carta a
ofrecer.

Advertencia: La preparacién no deber afectar con humo, grasas o ruidos
a la actividad académica.

7. MANIPULACION DE ALIMENTOS Y PRACTICAS SANITARIAS

Se debe considerar la preparacién y manipulacion de alimentos, la higiene
personal y las practicas sanitarias. Puntos que pasamos a desarrollar:

HIGIENE PERSONAL Y PRACTICAS SANITARIAS

a. Varones afeitados, cabello corto y completamente cubierto:
Los varones deben usar barba rasurada, cabello corto y cubierto con un
cubre pelo. Las damas deben utilizar todo el tiempo el cubre pelo.

b. Uhas cortas, sin anillos, relojes, pulseras ni cadenas:
No deben usarse joyas: aretes, gargantilla, collares, pulseras, aros, relojes o
mufiequeras. Las ufias deben mantenerse cortas, limpias y sin ningtin tipo de
esmalte. No se permite el uso de elementos colgantes en ropa de trabajo
(relojes, llaveros, lapices, prendedores, etc.).

¢. Uniformes Completos y Limpios:
Toda persona que ingrese a la sala de elaboracion debe utilizar uniforme /
guardapolvo (mandil blanco), gorro / cubre pelo y mascarilla limpios. Esto
incluye visitas, cliente - personal que por alglin motivo deba entrar a cocina.
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Para el caso de reparaciones de equipos o su mantenimiento preventivo, se
recomienda que esta no se realice en horario de elaboracién.

d. Personal Sano:
Ninguna persona que esté afectada con alguna enfermedad contagiosa
que pueda transmitirse a través de los alimentos, que sea portadora de
organismos causantes de enfermedad, podra trabajar en un
establecimiento de servicios de alimentacion.

e. Check List de Higiene Personal
a. Los manipuladores de alimentos deben mantener una esmerada higiene
personal, especialmente en el lavado de manos, de la siguiente forma:

i. Antes de iniciar la manipulacion de alimentos,

ii. Inmediatamente después de haber utilizado los servicios
higiénicos; su omision antes de ingresar a manipular los alimentos
constituye falta grave.

iii. Después de rascarse la cabeza u otra parte del cuerpo-

iv. Después de manipular cajas, bultos y otros articulos
contaminados.

v. Después de manipular alimentos crudos como carne, pescados,
mariscos, etc.,, su omision antes de ingresar a manipular los
alimentos constituye falta grave.

vi. Después de barrer, trapear pisos, recoger y manipular los
recipientes de residuos, limpiar mesas de la cafeteria, tocar dinero
y todas las veces que sea necesario.
vii. El personal masculino debe tener el cabello recortado y provisto
de gorro y el personal femenino mantendra el cabello recogido y
provisto de gorro.
b. Los manipuladores de alimentos también deberédn observar habitos de
higiene estrictos durante la preparacion y servido de alimentos, tales
) como: evitar comer, fumar o escupir. Ellos deben tener las ufias
s . recortadas, limpias y sin esmalte y, sus manos estaran libres de objetos
' o adornos personales como joyas, relojes u otros.
c. La falla en cualquiera de estas recomendaciones constituye en falta
moderada, excepto cuando se indica lo contrario.

é%] ( f. Lavaderos con Jabén Sanitizante, Toalla de Papel y Cepillo de Ufias:
Pt Facilidades para el lavado de manos. Los lavaderos y lavamanos de cada
\ area deben estar provistos de agua fria, jabén desinfectante, escobillas de
ufias, toalla de papel o secador de aire.
g. Correcto lavado de manos cada vez que se cambia de actividad.
h. Uso de guantes para productos cocidos o listos para el consumo.

I. Uso de Mascarilla cubriendo nariz y boca completamente:
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Toda persona que ingrese a la sala de elaboracién debe usar una mascarilla
descartable.

j. No se consume alimentos, bebe, ni se fuma en las dreas de elaboracion y de
almacenes.

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS

El Concesionario cubrira lo siguiente:

e Suministro de los siguientes equipos de cdmputo: 01 Computadora, 01
Impresora y 01 Software Office.

* El Suministro de 01 Equipo Modem de Internet Inaldmbrico para su uso
particular.

» Equipos de cocina: Refrigeradora, Cocina, Campana extractora recirculante,
Balones de gas, etc.

e Muebles: Mesas, sillas, sillas/banco para barra.

» FEl Personal del Concesionario debe tener un fotocheck.

o Auditorias trimestrales de la Direccibn de Bienestar Universitario con su

respectivo informe y plan de accion.

Gastos de Supervision.

Gastos de Back Office.

Instalacién y mantenimiento de filtros de agua.

Mantenimiento de la bomba de extraccion de residuos sélidos de desagiie.

Mantenimiento de la Infraestructura general (cambio de focos, pintura, etc.)

Infraestructura de la Cafeteria, de ser dafiada.

Limpieza y mantenimiento de trampas de grasa.

La eliminacién de residuos sélidos no debera quedar residuo alguno en el

interior y en ningln ambiente externo que no esté concebido para la

eliminacion de residuos.

¢ Tramite y mantenimiento de la vigencia de funcionamiento de la cafeteria.

» Fumigacion.

> il /’. » Tramite de licencias y permisos municipales, en coordinacion con la Facultad.

“'i— r4 ) r - - r
L. ,:f'-( El Concesionario equipara la cafeteria, asi mismo se precisa que la cafeteria debe
contar con un sistema de refrigeracion para mantener alimentos y con un

2()4 / sistema de purificacion.
1 9. RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Recepcion de alimentos
El responsable de la recepcidn de las materias primas, ingredientes y productos
procesados debe contar con la capacitacion correspondiente.
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Registro de ingreso y salida del producto

El concesionario debe llevar un registro del almacén indicando el nimero de la
guia de remisién o factura con fecha de ingreso, nombre del proveedor o
compaiiia y nombre del producto. Ademas, debe llevar un registro de los
ingresos y salidas diarias de productos y verificar que salga de almacén el
primer producto que entrd. La omision de este proceso serd considerada falta
moderada.

Asimismo, debera llevar un Registro de los Proveedores que lo abastece de
alimentos, de tal modo que sea posible efectuar cualquier investigacion
epldemlologlca o0 de rastreabilidad sobre la procedencia de dichos alimentos. La
omisidn de este proceso sera considerada falta moderada.

Almacenamiento

a. Productos Secos

El almacén debe mantenerse limpio, seco y protegido contra el ingreso de
insectos, roedores y animales. Asimismo, estd prohibido el ingreso de
personas ajenas al servicio, excepto alguna persona delegada verbalmente
o personal técnico sanitario encargado de las inspecciones sanitarias o
pruebas pertinentes.

El establecimiento no guardara en sus instalaciones materiales o equipos en
desuso o inservibles como cartones, cajas, costalillos u otros que puedan
contaminar los alimentos y que propicien la proliferacion de insectos y
roedores.

El almacenamiento de los productos quimicos tales como detergentes,
desinfectantes, pinturas, insecticidas, combustibles, entre otros, deben
guardarse en un ambiente separado, seguro y alejado de los alimentos.

b. Productos Frescos
En los equos de refrigeracién, la temperatura indicada es de 4°C para la

) conservacion de frutas y verduras, <2°C para quesos, carnes y embutidos. El
C % hallazgo de inadecuada temperatura para carnes y embutidos sera considerado

falta grave.

a —10°C. Los alimentos que se recepcionen congelados deben almacenarse
congelados, manteniendo la cadena de frio en forma permanente; no se podra

A—%(\ En caso de conservar alimentos congelados, la temperatura indicada es de 0°C
N L
oo descongelar y volver a congelar las carnes.

Las temperaturas de estos equipos deben ser verificadas y registradas
diariamente como parte del control de puntos criticos.

N
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c. Consideraciones
En el almacenamiento se tendra en cuenta lo siguiente:

» Los alimentos de origen animal y vegetal se almacenarén por separado
para evitar la contaminacién cruzada y la transferencia de olores
indeseables, Mas grave aln es la contaminacidn cruzada de los
productos crudos a cocidos o preparados o listos para consumir (frutas).
Estos se almacenardn o mantendrén en todo momento, tapados y
alejados de los productos crudos, especialmente de las carnes, cuyo
contacto puede producir contaminacion cruzada al ser excelente medio
de cultivo para microbios. El hallazgo de este problema serd considerado
falta grave.

» La refrigeracién de las carnes no debe exceder de 24 horas, cualquiera
sea su tipo, y ser a menos de 2 °C, El hallazgo de carnes en inadecuado
estado de frescura o de conservacion, sera considerado falta grave.

Conservacion de alimentos preparados

No se permitira el almacenamiento de alimentos preparados, provenientes de
comidas diarias, los mismos seran desechados o dispuestos seglin convenga al
concesionario.

En el caso de mayonesa, aji 0 vinagretas, estas no deberan utilizarse mas de 24
horas en el caso de la mayonesa y aji licuado, 36 horas desde su preparacion,
para el caso de las vinagretas, Ademas, ellos se mantendran en refrigeracion a
una temperatura no mayor de 5 °C en todo momento, y se sacaran pequefias
porciones para la distribucién a los usuarios, cuando se requiera. El uso de
salsas o preparaciones de este tipo, en condiciones inadecuadas (con signos de
fermentacion, o descomposicién) constituye falta grave.

Si se produjese un caso de brote epidemiolégico por el uso de mayonesa
contaminada con Salmonella spp, manifiesto en la presencia de al menos 10
comensales que sufren al mismo tiempo de un proceso infeccioso
gastrointestinal compatible con infeccién por salmonella diagnosticada por el
médico del Tépico Institucional, serd causal de rescisién del contrato con
el Concesionario, aplicdndose una multa por los dafios y perjuicios ocasionados
a los usuarios. La presencia de un brote aislado de este tipo de diagnéstico sera
considerada falta grave.

Contaminacion Cruzada
Las acciones que den lugar a Contaminacién Cruzada constituyen falta grave.

a. Los utensilios como cuchillos y tablas, que se utilizan para corte, trozado,
fileteado, etc. de alimentos crudos, deben ser exclusivos para tal fin y

T T Paginal8| 37

)



UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

Facu
Servici

ltad de Arquitectura Urbanismo y Artes
0 de Concesion de Cafeteria N° 004-2024 FAUA -UNI

mantenerse en buen estado de conservacion e higiene, lavandose con
frecuencia y desinfectandose diariamente, tal como se indica.

b. Los alimentos crudos que se almacenan en frio deberdn estar

separados de los alimentos cocinados, y éstos en recipientes tapados
que los protejan de la contaminacién cruzada.

c.  Los cuchillos seran independientes y de uso exclusivo para cada tipo de

alimentos: al menos 03: que se utilizan para verduras desinfectadas,
frutas y carnes cocidas, y no se mezclan o usan para carnes o verduras
crudas, alimentos que también tendran sus propios cuchillos identificados
y se guardaran y usaran siempre en forma independiente.

d. El personal encargado de la manipulacion de los alimentos se lavara las

manos antes de entrar en contacto con alimentos preparados.

e. Las mesas de trabajo deben lavarse y desinfectarse después de utilizarse

alimentos crudos.

Servido de Comidas

a. La vajilla, cubiertos y vasos deben estar limpios y desinfectados.
b. Para la manipulacién de alimentos de consumo directo se deberd usar

guantes desechables. La omision o incumplimiento de este punto serd
considerada FALTA GRAVE.

c. Emplear adecuadas técnicas para el correcto servido de los utensilios y

vajilla. No tocar con las manos nada que vaya a estar en contacto con la
boca del usuario.

d. Los mozos o azafatas no podran manipular las comidas crudas ni

preparadas, ni alimentos de ningtn tipo, ni tampoco los cubiertos.
Tratamiento del agua

El agua para la preparacion de refrescos deberd ser hervida o tratada
mediante desinfectantes aprobados (pastillas de cloro, sales de plata o
hipoclorito comercial - lejia) en las proporciones recomendadas por la
autoridad sanitaria respectiva y no deberan conferir un sabor fuerte al agua
ni al refresco.

El agua tratada se mantendrd en bidones cerrados, escrupulosamente
lavados y desinfectados, la falta a este punto demostrada mediante
pruebas bacterioldgicas o por enfermedad de alguno de los usuarios sera
considerada FALTA GRAVE, por el riesgo a la salud que conlleva el consumo
de agua no tratada, aiin cuando sea de la red pblica (grifo).

Acreditacién y Capacitacion Sanitaria

El concesionario al iniciar el servicio debera presentar a la Unidad de
Servicios de la FAUA la relacién detallada de sus trabajadores los cuales
obligatoriamente deberan acreditar capacitacién en higiene y manipulacién
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de alimentos y contar con una experiencia minima de tres (03) afios en un
servicio de alimentacion de prestigio, indicando las funciones especificas
que cumpliran. Dicho personal debera permanecer en lo posible durante la
vigencia del contrato; asi mismo, cada vez que ocurra la necesidad de un
cambio deberdn comunicarlo a la Oficina General de Administracion,
adjuntando copia de los siguientes documentos:

» Declaracion Jurada de no tener antecedentes penales

» Certificado domiciliario vigente o documento que acredite domicilio
actual

¢ Constancias que acrediten experiencia en servicios de alimentacion

o Fotocopia Simple del Documento Nacional de Identidad

Certificacion de Salud

El concesionario, al iniciar el servicio y cada 6 meses estd obligado a
presentar carnet de Salud vigente de todo su personal, sin excepcion,
expedido (nicamente por la Municipalidad Metropolitana de Lima y un
analisis de Secrecion Faringea para descarte de Stafilococcusaureus.

Seran excluidos del servicio, todo aquel personal del concesionario que
presente enfermedades infecto contagiosas, que puedan ser transmitidas a
través de los alimentos, tales como tuberculosis, tifoidea, disenteria
amebiana y bacilar, diversas salmonelosis, difteria, parotiditis, hepatitis
infecciosa, resfriado comun, influenza, enfermedades venéreas, asi como
faringitis, laringitis, eczemas, micosis infecciosas, parasitosis de la piel,
manos con heridas infectadas.

10. MEDIDAS DE HIGIENE Y SANEAMIENTO

» El drea de cocina se limpiara indefectiblemente cada hora dado que
siempre se producen derrames y acumulo de suciedad.

» No se permite el ingreso de mascotas (gatos, perros, etc.).

» Los residuos, cualquiera sea su naturaleza deberdn ser desechados
diariamente en bolsas de plastico en recipientes con tapas las que deben
ser de material resistente y lavable, siendo de aplicacidn lo dispuesto en
la Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sdlidos y el Decreto Supremo
N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

Control de Plagas

Se debe implementar un programa de prevencion y control de roedores y otras
plagas, actividad que debe realizarse con el local cerrado sin afluencia de
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publico. La aplicacién de rodenticidas, geles insecticidas (para cucarachas) y
desinfectantes debera ser realizado por personal contratado, experto en ese
tipo de maniobras, utilizando solamente productos autorizados por el Ministerio
de Salud y para uso en salud piblica y teniendo cuidado de evitar la
contaminacion de alimentos, equipos y utensilios.

Se debe incluir una desinsectacion bimensual de los ambientes de la cafeteria, o
segin se requiera. La presencia de insectos o de sus partes, especialmente
moscas 0 cucarachas, dentro de alguna preparacion o plato servido (incluyendo
refrescos o infusiones) sera considerada Falta grave y penalizado de acuerdo
con lo indicado en el inciso respectivo. La reincidencia por segunda vez de este
suceso ocasionara la resolucion del contrato.

11. MEDIDAS DE SEGURIDAD E INFRACCIONES

En aplicacién a las disposiciones establecidas en el presente proceso de
seleccién, y a las Normas Sanitarias para el funcionamiento del Servicio de
Alimentacion expedidas por Ministerio de Salud, se dispondré de las siguientes
medidas de seguridad:

Seguridad de la Cafeteria

La Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes proporcionara al concesionario
un nimero apropiado de extintores de acuerdo con el drea y especificaciones
técnicas del fabricante. Los extintores serdn recargados por cuenta de la
Facultad de acuerdo con lo establecido en las fechas indicadas y su ubicacién y
manejo seran de conocimiento de todo el personal de la concesién,

Las instalaciones eléctricas deben ser revisadas periddicamente, dando cuenta de
los enchufes y conexiones defectuosas. El mantenimiento de estas instalaciones
sera por cuenta del concesionario.

El concesionario debe instalar en la cafeteria de la FAUA, un botiquin de
emergencia el mismo que debe contar con los elementos indispensables de
primeros auxilios, de acuerdo a las normas proporcionadas por DEFENSA CIVIL.

expirada, adulterados, deteriorados, contaminados, con envase abollado o
sin rétulo, constituyen falta grave.

e Exhibir, almacenar alimentos juntamente con productos téxicos como
detergentes, desinfectantes y otros, constituyen falta grave.
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e Otras ya indicadas en lineas anteriores constituyen falta, cuya gravedad se
especifica en cada item especifico. El incumplimiento de prestaciones no
especificadas expresamente como falta grave o moderada, son
consideradas como Falta Leve.

e En la inspeccién rutinaria de la Administracion de la FAUA, se calificara
ademas la higiene y calidad del proceso en cada item, de acuerdo al
siguiente detalle:

A: Bueno /apropiado

B: Regular o por mejorar

C: Deficiente, independientemente de las infracciones o faltas
mencionadas dentro de cada uno de los puntos anteriores.

¢ Los hallazgos que no estén estipulados en el documento base de los
Términos de Referencia, seran registrados en el rubro OBSERVACIONES y
calificados de la misma forma (A, B y C), y el acumulo de 3 letras “C” en
una inspeccion se constituye en falta grave, haciéndose merecedora de la
penalidad respectiva.

e La acumulacién de 3 letras "B” es falta moderada, y ambos tipos de falta
deberan ser levantadas en la siguiente inspeccion, que debera realizarse en
el plazo de una semana, también en forma inopinada.

e lLa acumulacion de tres faltas, independientemente del nivel de su
gravedad, cuya observacién se formulé expresamente y no han sido objeto
de subsanacién por parte del contratista, constituye causal de resolucién
del contrato.

12, POLIZA DE SEGUROS

La empresa CONCESIONARIA ganadora de la buena pro, para la firma del contrato
y durante toda la vigencia del mismo, deberd mantener vigente las principales
pélizas de seguros tales como la de Seguro de Accidentes Personales o Seguro
complementario de Trabajo de Riesgo para sus trabajadores.
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PLANO ANEXO “A”

UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA —AMEXD 1

Facultad de Arquitectura Urbanismo y Artes
Servicio de Concesion de Cafeterla N° 004-2024 FAUA -UNI
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PROFORMA DE CONTRATO

SERVICIO DE CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 001-2024-FAUA-
UNI

1. La UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA, con RUC Nro. 20169004359, con
domicilio legal en Av. Tupac Amaru Nro. 210, Distrito El Rimac, Provincia y
Departamento de Lima, debidamente representada por su Rector

................................................... , identificado con DNI Nro. ..., de
acuerdo a la declaracion que consta en la Resolucién Rectoral Nro. ............ de fecha
....................................... , @ quien en adelante se le denominara LA UNI y de la otra
parte;

2 e e sanne , identificado con DNI. Nro..........cccoveueunn. , con RUC
Nro.....coecreenneee ;o CON e domicilio legal en

....................................................... , Distrito de, ............cceueueeurnenenenne. Provincia y
Departamento de Lima, a quien en adelante se le denominara EL CONCESIONARIO,
bajo los términos y condiciones siguientes.

CLAUSULA PRIMERA. — ANTECEDENTES

El..... denrereenn de 2024, el Comité de Concesion designado por Resolucion
Rectoral Nro. ........ccccervereveeerenenrnnnns de fecha....... de.. e de 2024, otorgd la
Buena Pro de la CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE ARQUITECTURA
URBANISMO Y ARTES N° 001-2024 FAUA-UNI (Primera Convocatoria) para la
CONCESION DE SERVICIO DE CAFETERIA PARA LA FACULTAD DE ARQUITECTURA
URBANISMO Y ARTES, a cuyos detalles constan en los documentos integrantes del
presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA. - OBJETO DEL CONTRATO DE CONCESION

El presente contrato tiene por objeto otorgar en concesion un 4rea aproximada de
110m?, destinado para el Servicio de Cafeteria para la FAUA-UNI, ubicado en el
Distrito del Rimac, Provincia y Departamento de Lima.

La concesin no representa la transmision de la propiedad del espacio materia de este
contrato.
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LA UNI convenir en la renovacion de plazo de concesién a solicitud de EL
CONCESIONARIO por un plazo no mayor al del presente contrato (01 afio).

La solicitud de renovacion se presentaré por EL CONCESIONARIO con dos (01) mes
de anticipacién al vencimiento del plazo de concesién, debiendo haber cumplido con
todas sus obligaciones a las que se encuentra sujeto en el presente contrato.

Si la solicitud de renovacién se presenta fuera del plazo indicado, LA UNI, sin mas
tramite, desestimara la solicitud por extempordnea. LA UNI resolvera la solicitud
dentro del plazo de treinta (30) dias siguientes a su presentacion.

Producido el vencimiento del plazo de concesién, EL CONCESIONARIO esta obligado
a la desocupacion y entrega inmediata del ambiente asignado a LA UNI.

CLAUSULA CUARTA. - OBLIGACIONES DEL CONCESIONARIO

4.1 Las partes acuerdan que los servicios que comprenden la concesién otorgada se
debe prestar de lunes a sabado, en el horario que comprende desde las 07:00 a
20:00 horas.

4.2 EL CONCESIONARIO se compromete a pagar en la Unidad de Tesoreria de LA
UNI, por derecho de uso de local, que comprende, ademds, el consumo de luz y
agua Incluido el Impuesto General a las Ventas, la suma de S/ ..... (en letras y
00/100 soles), cantidad que debera cubrirse por adelantado dentro de los
primeros cinco (05) dias de cada mes.

Si vencido el plazo de concesion, EL CONCESIONARIO no cumple con devolver
el ambiente descrito en la cldusula segunda, continuaréd con la obligacion de
pagar una suma igual a la fijada por el derecho de uso y hasta la desocupacién

)V /LD_L" efectiva de dicha érea.
\
4.3

Antes de la suscripcion del presente documento EL CONCESIONARIO
entregara a LA UNI, en garantia de fiel cumplimiento del contrato, la suma de
.............................. equivalente a dos (02) meses por derecho de uso del local
que seran depositados en la Unidad de Tesoreria de LA UNI, sin devengar
intereses, ni indexaciones.

Pagina25]|37



4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

Facultad de Arquitectura Urbanismo y Artes
Servicio de Concesion de Cafeteria N° 004-2024 FAUA -UNI

Las partes acuerdan que la garantia sera devuelta al vencimiento del contrato
deduciendo los gastos por dafios y perjuicios, si los hubiere. EL CONCESIONARIO

perdera el depdsito otorgado en garantia si decide retirarse antes del
vencimiento del plazo de la concesion.

EL CONCESIONARIO debera entregar a LA UNI una lista con los nombres de
las personas que trabajen para él, a las cuales se les dard la autorizacién
correspondiente para el ingreso conforme al presente contrato, en ningin caso
se permitira el ingreso a persona distinta a las autorizadas por LA UNI, salvo,
previa autorizacion por escrito de ésta.

EL CONCESIONARIO no podra colocar ningun tipo de anuncios publicitarios no
relacionados con el servicio que presta en el espacio concesionado.

EL CONCESIONARIO se obliga expresamente y bajo su responsabilidad a
cumplir y hacer cumplir incluido su personal, todas y cada una de las normas
internas de LA UNI, que le sean aplicables por la prestacién del servicio de
Concesidn de Cafeteria.

EL CONCESIONARIO es responsable del mantenimiento de los equipos
instalados en el drea cedida a concesionar.

EL CONCESIONARIO se compromete a usar el local sefialado en la clausula
segunda unica y exclusivamente para brindar el Servicio Concesién de
Cafeteria.

El local no podra ser destinado a un uso distinto al previsto en el parrafo
precedente.

Al término del plazo de concesién, EL CONCESIONARIO se obliga en un plazo
no mayor a cinco (5) dias posteriores, hacer devolucién del ambiente que
comprende la concesion.

4.10 EL CONCESIONARIO se obliga a devolver el ambiente referido en la cldusula

segunda en buenas condiciones, tal como las recibe a través del presente
contrato, salvo los deterioros originados por el uso normal; en caso contrario,
respondera por los dafios y perjuicios ocasionados a dicho bien.
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4.11 EL CONCESIONARIO reconoce que la administracién del personal de servicio

de la concesién es de su exclusiva responsabilidad, no existiendo relacién laboral,
ni vinculo contractual de dicho personal con LA UNI.

4.12 EL CONCESIONARIO debera mantener limpio el ambiente y los sectores
adyacentes; las instalaciones en buen estado de funcionamiento.

CLAUSULA QUINTA. - SUPERVISION Y CONTROL

LA UNI tendré en todo tiempo y momento el derecho de inspeccionar el estado fisico,
de uso y funcionamiento, en que se encuentre el espacio que ha sido destinado para
la prestacion del Servicio Concesién de Cafeteria, labor que serd realizada

CLAUSULA SEXTA. - MORA AUTOMATICA Y CLAUSULA PENAL

EL CONCESIONARIO incurrird automaticamente en mora por el sélo hecho de
incumplimiento de las obligaciones contraidas en los plazos y términos expresados en
el presente contrato. De incumplir con el pago puntual por derecho de uso, tendra un
recargo de 5/1000 por cada dia de atraso.

CLAUSULA SEPTIMA. - LIMITACIONES RESPECTO A LA CESION DE
POSICION CONTRACTUAL Y TRANSFERENCIA DE LA CONCESION

EL CONCESIONARIO no podra ceder su posicion contractual derivado del presente
contrato ni podra transferir o gravar, arrendar ni usufructuar total o parcialmente bajo
ningun titulo los derechos, intereses u obligaciones que de él se deriven.

CLAUSULA OCTAVA. - RESOLUCION DE CONTRATO

LA UNI podra resolver el presente contrato cuando EL CONCESIONARIO incurra
cualquiera de las siguientes causales:

a) El incumplimiento de cualquiera de las clausulas de este contrato, las bases y la
propuesta técnica y econémica.

b) El incumplimiento de las disposiciones reglamentarias de LA UNI en materia de
concesiones, las mismas que EL CONCESIONARIO en este acto declara conocer.

c) La falta de pago correspondiente por derecho de uso sefialado en el sub numeral
4.2, de acumularse dos (02) meses.

d) El expendio de licores, el ejercicio de actividades refiidas con la moral y las buenas
costumbres, asi como aquellas que afecten la tranquilidad de la FAUA-UNI.

e) Cuando otorgue al local uso diferente al que se ha sefialado en este documento.
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f) Cuando se niegue a brindar las facilidades a funcionarios o personal a cargo de la
supervision de la concesion.

En caso EL CONCESIONARIO incurra en causal de resolucién, LA UNI e notificara
otorgandole un plazo razonable que no podra exceder de siete (07) dias hébiles para
que subsane su incumplimiento, solamente en caso ello corresponda. Si EL
CONCESIONARIO no efectuara dicha subsanacion vencido el plazo otorgado para tal
efecto, LA UNI declarara resuelto el contrato.

En cualquiera de estos casos, EL CONCESIONARIO perderd el importe de la
garantia a que se refiere el subnumeral 4.3.

CLAUSULA NOVENA. - EXTINCION DE CONCESION
La concesién se extinguira y por tanto el presente contrato dejara de surtir efectos,
por vencimiento del plazo de concesion.

CLAUSULA DECIMA. - Forma parte del presente contrato las Bases, la propuesta
técnica y econdmica.

Las partes firman el presente documento por duplicado en sefial de conformidad en la
ciudad de Lima, .................. alos........ dias del mes de................... de 2024.
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ANEXO Nro. 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

Estimados sefiores:

El que SUSCHDE, .....ccoevevereeeeiireiieeee e , postor y/o Representante Legal
de....oooeeerers , identificado con...........c.cceeurrerunne , con poder inscrito en la
Localidad de...neirreee e , en la Ficha Registra!
N o T , Asiento NFO...ooereccteeerces , DECLARO

BAJOJURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre o Razén Social

Domicilio Legal:

RUC Nro. | Teléfono | Correo

Lima, ....... De .............. de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, seglin corresponda
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ANEXO Nro. 2

DECLARACION JURADA DE NO TENER IMPEDIMIENTO PARA
CONTRATAR CON EL ESTADO
Sefores
COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)
Presente. -

De mi consideracion:

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante
Legal.......ccocovnveecierrc e , declaro BAJO JURAMENTO:

1. No tener impedimento para participar en concursos para concesién de servicios
convocados por el Estado.

2. Conocer, aceptar y someterme a las Bases, condiciones del procedimiento de
seleccion.

3. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento
en el presente procedimiento de seleccion.

4. Conocer las sanciones contenidas en la Ley Nro. 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo Generales y sus modificatorias.

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, seglin corresponda
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ANEXO Nro. 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS CONDICIONES
GENERALES DE LA PRESTACION DE SERVICIO

Sefores

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

De mi consideracion:

Es grato dirigirme a usted para hacer de su conocimiento que luego de haber
examinado los documentos del procedimiento de la referencia proporcionados por el
Comité y, conocer todas las condiciones existentes, el postor ofrece el SERVICIO DE
CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE ARQUITECTURA,
URBANISMO Y ARTES de la Universidad Nacional de Ingenieria, de conformidad con
los Términos de la Referencia, las deméas condiciones que de indican en las presentes
Bases y los documentos del procedimiento.

Lima, ....... De ..., de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, segiin corresponda
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ANEXO Nro.4
PLAN DE MEDIDAS DE SALUBRIDAD Y SANITARIAS

Seiiores

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

De mi consideracion:

Es grato dirigirme a ustedes para hacer de su conocimiento que mi Representada
................................................. , Se compromete a llevar a cabo las siguientes medidas
de salubridad y sanidad, en forma mensual, segun el siguiente detalle :

1. Desinfeccion de los cubiertos (detallar procedimiento y frecuencia)
Desinfeccidn del menaje (detallar procedimiento y frecuencia)
Desinfeccién del ambiente (detallar procedimiento y frecuencia)
Desinfeccion de las mesas y sillas (detallar procedimiento y frecuencia)
Desinfeccion de los almacenes de alimentos y refrigeradoras (detallar
procedimiento y frecuencia)
6. Fumigacion Semestral.

S ks D 1S

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
gl Representante Legal, segun corresponda
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ANEXO Nro.5
DESCRIPCION Y PRECIOS

Seiiores

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. —

De mi consideracion:

Es grato dirigirme a ustedes para hacer de su conocimiento que, de acuerdo a las
condiciones establecidas en el presente proceso, mi propuesta para los menis a
ofrecer en el SERVICIO DE CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES, es el siguiente:

Precio Precio
BEBIDAS CALIENTES Unitario ALIMENTOS SALADOS Unitario
o Café Americano » Sandwiches
e Café Cortado  De Pollo
o Chocolate » Mixto
o Infusiones o Triple
BEBIDAS FRIAS ¢ Huevo con Tocino
o Té helado » Opciones Light (dos opciones)
e Jugos Variados ALIMENTOS DULCES
o Latte Helado e Pastel de Choclo
o Agua mineral (con gas / sin gas) - gaseosas e Keke de zanahoria
\ POSTRES o Galletas (dos opciones)
P j o Torta de Chocolate » Brownie
brl «Budin__
i e Pie de Limén
o Tartaletas
Ji PP LIy Cy— de 2024
\\
-

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, segin corresponda
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ANEXO Nro. 6

DECLARACION JURADA DE RELACION DE CLIENTES

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. —

De mi consideracion:

El que suscribe..........ccocrvinenicee e , con DNI Nro..........ccoeereenenns ;
Representante Legal de la empresa............ccoeeecrevnenas , con RUC Nro.............cuen.... ,
y con domicilio legal...........cccccecerrecrrnrrerennnnn en declaro haber realizado servicio similar

a los siguientes clientes:

Nro. | Cliente Objeto Nro. Contrato-0/S- Fecha Fecha Contacto | Teléfono
del Servicio | Comprobante de Pago | Inicio | Termino Contacto

01

02

03

04

05

06

07

Lima, ....... De........... de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, seglin corresponda
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ANEXO Nro. 7

DECLARACION JURADA INDICANDO EL PERSONAL PROPUESTO
PARA EL SERVICIO DE CONCESION DE CAFETERIA.

Sefiores

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

De mi consideracion:
Es grato dirigirme a ustedes, con la finalidad de presentarle el personal propuesto
para efectuar el servicio de alimentacion, segin el siguiente detalle:

Nro. Apellidos y Nombres DNI Especialidad Afos de
Experiencia

Se debera adjuntar el Curriculum Vitae del personal propuesto, debidamente
documentado.

Lima, ....... De ............... de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, segliin corresponda
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ANEXO Nro. 8
DECLARACION JURADA DE RELACION DE MENAJE Y EQUIPOS

Sefiores:

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

De mi consideracion:

El que suscribe..........ccccoeenene , con DNI Nro........cccccecveees Representante Legal de la
eMPresa.......ccveeerervrererrraens ; con RUC Nro........coccevevvenreinne , Y con domicilio legal
= 2 O , quien se presenta como postor para la

Convocatoria " SERVICIO DE CONCESION DE CAFETERIA DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES ",declaro bajo juramento que cuento con
los articulos de menaje y equipos descritos segin el siguiente detalle:

a)

b

b)

Lima, ....... De .ccvrernns ‘de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, segin corresponda
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ANEXO Nro. 9

PROPUESTA ECONOMICA

Sefiores

COMISION DE SELECCION DE CONCESIONES DE LA FACULTAD DE
ARQUITECTURA, URBANISMO Y ARTES N° 004-2024 (Primera
Convocatoria)

Presente. -

De mi consideracion:

Es grato dirigirme a usted, a efectos de formular mi propuesta econémica por el
importe total de S/.......ccvvvvvervvinerecnnen. (en letras), como contraprestacién mensual
por el local cedido para el Servicio de Concesion de Cafeteria del SERVICIO DE
CONCESION DE CAEFETERIA DE LA FACULTAD DE ARQUITECTURA,
URBANISMO Y ARTES, incluyendo el IGV.

Lima, ....... De........... de 2024

Firma, Nombres, Apellidos del postor o
Representante Legal, segun corresponda
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